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INFORME N° XXXXXXX / 20xx

A	: XXXXXXX
   xxxxxxxxxx

De	: XXXXXXXXXX
  xxxxxxxxxxxxx

Asunto	: XXXXXXXXXX.

Fecha	: Huancayo, XX de XXXXXX del 20xx


Es grato dirigirnos hacia usted para saludarlo cordialmente; y a la vez comunicarle sobre los resultados obtenidos de la Gestión Prácticas Pre Profesionales de la Facultad de Ingeniería en Industrias Alimentarias (FAIIA) correspondiente al periodo: __________.

1.0 OBJETIVO
El presente Informe tiene como objetivo ….

2.0 ALCANCE
El presente Informe tiene alcance a los estudiantes Practicantes de la Facultad de Ingeniería en Industrias Alimentarias identificados para el periodo _______.

3.0 RESPONSABLES
El Informe ha sido:
Responsable:
Secretario:
Asistente:




4.0 DESARROLLO
En cumplimiento del Procedimiento de Prácticas Pre Profesionales….
De acuerdo al seguimiento realizado a los Practicantes…..
Como resultado de las evaluaciones realizadas por las instituciones (empresas)…

5.0 [bookmark: _GoBack]INDICADOR
A partir de las actividades realizadas se obtiene el indicador de gestión del proceso de Prácticas Pre Profesionales, obtenido en el presente periodo:
INDICADOR: % Eficacia de gestión de prácticas pre profesionales
Fórmula: 
(N° de alumnos con puntaje igual o mayor a 14 en prácticas pre profesionales al final del semestre / N° total de alumnos evaluados en prácticas pre profesionales por la Institución) x 100
Meta: 80%
Resultado:… %

De acuerdo al resultado obtenido, se evidencia el cumplimiento o incumplimiento de los indicadores, siendo necesario la mejora de  …….

6.0 RECOMENDACIONES
Esta Comisión/Comité recomienda……..
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